SAPROVIA" MEAT-TG2

Po zastosowaniu preparatu Polselvia™ Meat-TG2 osigga sie efekty:
- poprawe cech sensorycznych i organoleptycznych miesa i jego przetwordw,

- standaryzacje produktow miesnych nawet przy uzyciu nizszych jakosciowo rodzajow miesa,

« zmniejszenie ilosci dodatkéw funkcjonalnych z jednoczesnym uzyskaniem zadanego skutku,

- tgczenie mniejszych kawatkéw miesa w jednorodne bloki z mozliwoscig ich dalszej obrébki cieplnej,
- skrocenie czasu dojrzewania przetworow miesnych (salami, wedzonki i kietbasy dojrzewajace).

Zgodnie z wymogami unijnego prawa w zakresie znakowania zywnosci (Rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady UE nr 1169 z 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci) nie ma obowigzku wymieniania w wykazie sktadnikéw zastosowanego

preparatu Saprovia™ Meat-TG2, gdyz jest to substancja pomocnicza w przetworstwie wyrobow
miesnych.

Preparat Saprovia™ Meat-TG2 nalezy stosowac do produkgcji hamburgeréw, stekéw i sznycli, blokéw
i wyrobow z miesni przy jego dawkowaniu 5-20 g na 1 kg miesa.
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SAPROVIA" MEAT-TG2

Sposdb uzycia:
1. Laczenie czastek miesa w masowalnicy:

- rozpusci¢ preparat Saprovia™ Meat-TG2 w wodzie o bardzo niskiej temperaturze 0-4 st. C
mieszajac az do catkowitego rozpuszczenia preparatu w wodzie w proporcjach na 1 kg miesa
w kawatkach nalezy uzy¢ 10 g preparatu Saprovia™ Meat-TG2 oraz 0,4-0,6 litra wody,

- suche kawatki miesa oraz roztwoér preparatu w wodzie umiesci¢ w masowalnicy,

- po doktadnym wymieszaniu miesa i roztworu preparatu Saprovia™ Meat-TG2 nalezy napetnic¢
formy lub ostonki (najlepiej przy wykorzystaniu nadziewarki prézniowej) zwracajagc uwage na
usuniecie z powstatej masy pecherzykéw powietrza. Zalecany czas do zakoriczenia napetniania
formiostonek to maksymalnie 30 minut.

- formy lub wyroby w ostonkach pozostawi¢ na czas co najmniej 4 godz. (optymalnie 12 godz.).
Po tym czasie mozna dokonywac dalszeg obrobke wyrobdw.

2. taczenie czastek miesa ,nasucho”:

- kawatki miesa pokry¢ ze wszystkich stron preparatem Saprovia™ Meat-TG2 poprzez doktadne
panierowanie.Usuna¢nadmiar preparatu,

- napetni¢ miesem ostonki lub formy pamietajac o pozbyciu sie pecherzykéw powietrza,

- pozostawi¢ wyroby w temperaturze 0-4 st. C na czas co najmniej 4 godz. (optymalnie 12 godz.).
Po tym czasie mozna dokonywac dalszg obrobke wyrobdw.

Preparat Saprovia™ Meat-TG2 zapakowany prézniowo nalezy przechowywac w suchym i chtodnym
pomieszczeniu, a po otwarciu pozostatg jego czesc szczelnie zamkniety w temperaturze 0-4 st. C.
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