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Nazwa produktu:

Opis:

Cechy
organoleptyczne:

Sktad:

Kraj pochodzenia
mieszanki:

Dozowanie:
Opakowanie:

Trwatosé:

Przepisy prawne:

Mikrobiologia:

SPECYFIKACJA PRODUKTU

SAPROVIA FORTE

Preparat enzymatyczny stosowany jako pomoc przetwdrcza w procesie
produkcji wyrobéw mlecznych fermentowanych.

Zawiera enzym transglutaminaza, 2.3.2.13EC pochodzenia mikrobiologicznego
(Streptoverticillium mobaraense). Dzigki mozliwosci katalizowania reakcji
tworzenia kowalencyjnych wigzan aminokwaséw poprawia teksture wyrobow
zawierajgcych biatko.

szaro-bezowy proszek

Laktoza, Transglutaminaza

Unia Europejska

50 - 75 g preparatu na 1000 kg mleka

W 0,5 kg woreczkach ALU

W opakowaniu prozniowym produkt zachowuje trwatos¢ przez 12 miesigcy. Po
otwarciu prozniowego opakowania przechowywacé w temp. 0°C - 4°C.
Wilgotnos¢ wzgledna powietrza < 50%.

Produkt podlega europejskim przepisom prawa zywnosciowego.

Surowce zastosowane w produkcie zostaty wyprodukowane w sposob
odpowiadajqcy przepisom prawa zywnosciowego w UE.

Saprovia Forte uzywana jako pomoc przetwércza w procesie produkcyjnym,

zgodnie z Art.21Dyr.2000/13/EC nie wymaga deklaracji na etykiecie.
(Art.6.4c)ii) Dyr.2000/13EC)

Ocena zgodnosci do sprawozdania z badan:

RODZAJ OZNACZENIA

WYMAGANIA WG SPECYFIKACII

Catkowita liczebnos$¢ zywych
drobnoustrojéw

< 50000 c.f.u./g

Plesnie i drozdze

<100 c.f.u./g

Salmonella w 25 g

nieobecnaw 25 g




